Bag en kage

Til treening af ordforrad og sprogforstaelse

Dette spil treener ordforrad inden for kategorien “kakken” og ”"mad”. Spillet treener sprogforstaelse, da
barnet skal fglge en reekke instruktioner gennem spillet.

Print materialet ud, laminér gerne og klip alle billederne ud. Snak med barnet om, at | skal bage en
chokoladekage. Ha’ en dialog med barnet om dette — snak fx om:

e Hardu provet at bage en kage for?

e Hvor bager man en kage? (find kakkenbilledet frem)

e Hvilke redskaber skal man bruge til at bage en kage? (laeg gerne redskaberne frem)
e Hyvilke ingredienser skal man ofte bruge til en kage? (leeg gerne ingredienserne frem)
e Kan du godt lide at spise/bage kage?

Placér alle ingredienserne og redskaberne foran barnet med billedsiden opad. Barnet skal til en start
benaevne de billeder, som barnet kender. Hvis barnet ikke genkender nogle af billederne, sd snak om
hvad tingen hedder. Sgrg for at alle billederne gennemgas — bade ingredienserne og redskaberne.

Herefter leeser den voksne op fra lydopskriften. Undervejs skal barnet traekke de billeder op, som
naevnes i opskriften, og gare det som star i opskriften. Hvis barnet ikke treekker et billede op eller
treekker et forkert billede op, sa snak om det konkrete billede og det korrekte billede.

Du kan med fordel bage kagen i lyd-ovnen (som anvendes i flere af Bgrnelogopaedens andre spil) til at
gare spillet endnu mere livagtigt.

Dialogen undervejs er det vigtigste element. Man kan ogsa let justere svaerhedsgraden i spillet ved at
fijerne nogle af billederne, og dermed antallet af trinene i opskriften som skal udfgres.

Bgrnelogopsed.dk

Udarbejdet af Celine Pitt.
Materialet indeholder billeder fra KuraPlan samt produktbilleder.



Opskrift pa chokoladekage

Tag en ekal og kom de tgrre ingrediencer i: eukker,
mel og kakao.

Tilfgj herefter de vade ingrediencer: keernemselk,
meelk og 2g.

Tag et pigkerig og pigk ingredienserne godt.

Med en kniv og et ekaerebraet hakkes chokoladen
groft.

Vend chokoladestykkerne i dejen med en spatel.

Kom kagedejen i en bradepandeform. Bag kagen i
ovnen.

Nar kagen er feerdigbagt, skal glaguren laves:

[ en gryde emeltea: hakket chokolade, kakao,
kokoemel, emgr, eukker og flgde.

Rr alle ingrediengerne gammen med en gpatel over
guag varme.

Hugk bagehandsker nar du tager kagen ud af ounen.
Heeld glaguren pa den nedkglet kage.

Velbekomme!

Bgrnelogopeed.dk









Images by KuraPlan



S5 R ot
ngaric—~

) iy
SHREDDED COCONUT

o o

S @Nosucas

<
w
S oy
b <
;1' a
a X
! w
=
&%

)
o

Q
=

3
~
e
A

Karolines
Kokken’

Produktbilleder

1317vsS

dJOWS MSNVvA

@
e

=4
Q&
W,
7N

Rl g &

7S
e
<
=)
a5
=3
&
>
&
Tl

G
MI/L - 10 STK.

S
i
oxotoGke £c n reananer,ore rin oxo: (RS

LOGISE FODER OG HAR ADGANG TIL UDINDD
HONSFGARD 3EPLANTET MED TREGA OG ALSKE

E=B i

l/.

g
5 2B
= o=
— & -
= =8
= o<

=1

o

et

Til al slags

b

agning og madlavning




